
 
Les horaires de notre boutique :  
Du mercredi au vendredi de 9h00 à 18h00 
 Le samedi de 9h00 à 15h00 

La Carte du Moment  
Commande 48 h avant 

Les entrées :  
○ Terrine de foie gras de canard, gelée maison                                   16.00€/pers  
○ Salade de magret fumé aux petit légumes                                        11.00€/pers 
○ Crème d’asperge                                                                                      8.50€/pers 
 

Les plats : avec 2 garnitures 
○ Filet de daurade, sauce curry vert                                                     17.00 €/pers  
○ Suprême de volaille, sauce curry vert                                               17.00 €/pers 
○ Filet de bar sauce asperge                                                                  18.00 €/pers 
○ Filet de veau aux champignons                                                          18.00 €/pers  

 

Les desserts : 
○ Entremet Vandick chocolat fruits rouges, coulis framboise             6.90€/pers 
○ Verrine chocolat fruits rouges                                                               4.90€/pers 
○  Dacquoise Rhubarbe fraise, coulis fraise                                            6.90€/pers 

 

Feuilletages (4, 6, 8 personnes) – tarif au kg :  
⬧ Tourte de la Vallée                                                                                       22.00 € 

⬧ Feuilleté de Saint Jacques                                                                           44.00 € 

⬧ Feuilleté de saumon                                                                                    38.00 € 

⬧ Tourte de volaille aux asperges                                                                 28.00 € 

⬧ Tourte de canard au foie gras                                                                     29.00 € 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Menu « La Palette chez 
vous » 

Du 30 Avril au 11 Mai 2024  
32.00 € Menu Complet –  

27.00 € sans dessert 
Commande 48H minimum à l’avance ! 

 

Salade de magret fumé  
aux petit légumes 

Vinaigrette foie gras 
*** 

Suprême de volaille  
Sauce curry vert 

Flan d’asperge et galette de 
pommes de terre 

*** 

Dacquoise Rhubarbe fraise 
Coulis fraise 

 
 

BOUTIQUE Traiteur 

Du 30 Avril au 11 Mai 2024 

2024 

 
9 rue Herzog WETTOLSHEIM     

 03 89 80 79 14 - lapalette@lapalette.fr           

 

Menu homard  
Du Vendredi 31 Mai au 2 Juin 

  

Gargouillot de légumes d’alsace, espumas et vinaigrette de homard 
*** 

Pince de homard aux épinards frais vinaigrette maracuja épeautre d’alsace 
*** 

Homard rôti sauce vierge mousseline de céleri 
*** 

Charlotte fraise lavande 

Prix du menu 89 € 
 



Nos Plats du Jour 
Mardi 30 Avril   Boutique traiteur fermé : Récupérable au restaurant    

Rôtie de porc sauce pinot noir, fève                           -8.90 € 
 

Mercredi 01 Mai 
Fermé 

                                                       

 

              Poulet Rôti Label Rouge France et son jus, Sur commande       14.90€ la pièce 
 

 Jeudi 02 Mai 
Fricassé de volaille façon grand-mère, pate au beurre       - 8.90 € 

 

Bruschetta de saison - 9.90€ pièce Sur commande 
Thon ou Poulet, purée de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,  

graine de courge,courgette, olives 
 

Vendredi 03 Mai 
Filet carpe frit, pomme sautée mayonnaise                - 10.90 € 

Suggestion  
Fondant de veau aux tandoori, choux fleur en persillade      -10.90 € 

 

Bagel saumon fumé, mayonnaise de raifort, salade, oignon rouge,  
Tomate séchée, poivron 

OU Bagel volaille, sauce pistou, volaille, courgette, amande, salade, radis  
                               7.90€ pièce - Sur commande    - Pain Bio Boulangerie Cézamie  

Samedi 04 Mai 
             Cordon bleu, gratin dauphinois et tomate provencale                - 10.90 € 

Suggestion  
Crevette à l’ail, courgettes sautées                        -10.90 € 

                Tartiflette, pomme de terre, reblochon   – 10.90€ pièce Sur commande 
 

Nos desserts de la semaine - (À partir du mercredi seulement)  
Tarte aux pomme crumble - 4.10€   OU  Verrine ananas tonka mascarpone- 4.90€                                  

 

Retrouvez chaque semaine, tous les jours :   
Nos Poke bowls 12.90€  

Viande, poisson & vegé  
 

 Nos « Wraps » 6.90€TTC 
Poulet, œuf, parmesan, salade, tomate, pignon de pin  

 

Nos salades composées 9.90€TTC 
Saumon fumé ou magret de canard ou Végétal 

Nos Plats du Jour 
Mardi 07 Mai Boutique traiteur fermé : Récupérable au restaurant   

Ravioli sauce tomate                                           -8.90€ 
Mercredi 08 Mai 

Fermé 
                                                       

 

              Poulet Rôti Label Rouge France et son jus, Sur commande       14.90€ la pièce 
 

Jeudi 09 Mai 
Palette à la diable, gratin de légumes                      - 8.90 € 

 

Bruschetta de saison - 9.90€ pièce Sur commande 
Thon ou Poulet, purée de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,  

graine de courge,courgette, olives 
 

Vendredi 10 Mai 
Emincé de volaille aux champignons, haricot vert              - 10.90 € 

Suggestion 
Filet de lieu jaune, sauce langoustine et riz au citron et thym   - 10.90 €  

Bagel saumon fumé, mayonnaise de raifort, salade, oignon rouge, 
Tomate séchée, poivron 

OU Bagel volaille, sauce pistou, volaille, courgette, amande, salade, radis  
                               7.90€ pièce - Sur commande    - Pain Bio Boulangerie Cézamie  

 

   Samedi 11 Mai 
Tagine de Volaille aux petit légumes et pomme de terre       - 10.90 € 

Suggestion  
Gratin de poissons aux épinard, sauce riesling             - 10.90 € 

 

          Tartiflette, pomme de terre, reblochon   – 10.90€ pièce Sur commande 
 

Nos desserts de la semaine - (À partir du mercredi seulement)  
Tarte rhubarbe meringuée  - 4.10 €     OU   Verrine chocolat fruits rouges - 4.90€ 
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Poulet Rôti Label Rouge France et son jus, Sur commande       14.90€ la pièce 

 

 

Poulet Rôti Label Rouge France et son jus, Sur commande       14.90€ la pièce 

 

« Week-end végétarien » 

Vendredi 17 au dimanche 19 mai 

Menu à 49€, hors boissons Sur réservation 

Amuse-bouche :  

Gaspacho de légumes Crème de céleri 
*** 

Cheesecake salée aux tomates multicolores 
*** 

Tofu orange gingembre brocoli croquant, galette de courgette, riz à la noix 

de coco et papaye 
*** 

Crème de carotte au café financier, glace café 


