| La Carte du Moment : |

Commande 48 h avant
Les entrées :
o Tranche de terrine de foie gras, gelée maison 16.00€/pers
O Feuilleté d’escargots salade d’hiver 14.00€/pers
0 Bodega de crevette, créme balsamique parfumé a la truffe blanche  14.00/ pers

Les plats : avec 2 garnitures

o Filet de cabillaud, sauce a I'orange 16.00€/pers
o Filet de daurade, sauce langoustine 17.00€/pers
O Supréme de pintade, sauce lentin de chéne 15.00 €/pers
O Magret de canette, sauce fruits rouges 17.00 €/pers
Les desserts :

o Panacotta ananas tonka 5.90€/pers
O Mi-cuit au chocolat 5.90€/pers
O Baba sirop fruit de la passion, ganache chocolat blanc 5.90€/pers

Les Feuilletages : pour un moment convivial et savoureux
Commander 4 jours a I'avance
Feuilletages (4, 6, 8 personnes) — tarif au kg :

¢ Tourte de la Vallé 22.00€
¢ FSL:Ji:IstéedeaSa?nffacques 44.00 € BOUTIQUE TRAITEUR

¢ Feuilleté de saumon aux épinards 38.00 €
¢ Tourte de volaille foie gras 28.00 € DU 05 au 16 Ma rs 2024
¢ Tourte de canard au foie gras 29.00 € Les horaires de notre boutique '

Du mercredi au vendredi de 9h00 a 18h30
Le samedi de 9h00 a 15h00

Au restaurant La Palette

. Scannez,

Menu P’gment Venez Découvrir (=15

Tous les jeudis soir, venez "pigmenter"” toutes_ rjos t !

y ) ) propositions
s soirées, en couple, entre amis ou en famille... ;
,
Autours de nos plats colorés
Menu a 35€
(Entrée-plat-dessert hors boissons) 9 rue Herzog WETTOLSHEIM

I D @ 03898079 14 - lapalette@lapalette.fr



Nos Plats du Jour
Mardi 05 Mars
Boutigue traiteur fermé

Mercredi 06 Mars
Roétie de Porc, sauce poivre vert, courgettes sautées

-8.90 €

Poulet R6ti Label Rouge France et son jus, Sur commande  14.90€ la piece

Jeudi 07 Mars
Cordon bleu, Haricot vert

-8.90¢€

Bruschetta de saison - 9.90€ piece Sur commande
Thon ou Poulet, purée de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,
graine de courge,courgette, olives

Vendredi 08 Mars
Terrine de poissons sauce ciboulette, curry de légumes

Suggestion
Sauté de dinde au tandoori, semoule

-10.90 €

-10.90 €

Bagel saumon fumé, mayonnaise de raifort, salade, oignon rouge,
tomate séchée, poivron
OU Bagel volaille, sauce pistou, volaille, courgette, amande, salade, radis
7.90€ piece - Sur commande - Pain Bio Boulangerie Cézami
Samedi 09 Mars

Bouchée a la reine, riz -10.90 €
Suggestion
Filet de merlu, sauce pistou, purée céleri -10.90 €

Tartiflette, pomme de terre, reblochon — 10.90€ piéce Sur commande

Nos desserts de la semaine - (A partir du mercredi seulement)

Tarte aux pommes a |'Alsacienne - 4.10€  OU Verrine Forét Noir -4,90€

Retrouvez chaque semaine, tous les jours :
Nos Poke bowls 12.90€

Viande, poisson & vegé

Nos « Wraps » 6.90€TTC

Poulet, ceuf, parmesan, salade, tomate, pignon de pin

Nos salades composées 9.90€TTC

Saumon fumé ou magret de canard ou Végétal

Imprimé par nos soins — Ne pas jeter sur la voie publique

Nos Plats du Jour
Mardi 12 Mars Boutique traiteur fermé : Récupérable au restaurant

Raviole de tomate -8.90€
Mercredi 13 Mars
Hachis Parmentier -890€

Poulet Roti Label Rouge France et son jus, Sur commande  14.90€ |a piece

Jeudi 14 Mars
Fricassée de chapon, sauce chimichurri, petit pois carotte

-8.90€

Bruschetta de saison - 9.90€ piéce Sur commande
Thon ou Poulet, purée de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,
graine de courge,courgette, olives

Vendredi 15 Mars
Filet de saumon, sauce aux herbes, quinoa gourmand —10.90€
Suggestion

Jarret de veau aux champignons, lentilles -10.90 €

Bagel saumon fumé, mayonnaise de raifort, salade, oignon rouge,
tomate séchée, poivron
OU Bagel volaille, sauce pistou, volaille, courgette, amande, salade, radis
7.90€ piece - Sur commande - Pain Bio Boulangerie Cézami
Samedi 16 Mars

Couscous -10.90 €
Suggestion
Filet de rouget a la provencale, ratatouille -10.90 €

Tartiflette, pomme de terre, reblochon —10.90€ piece Sur commande

Nos desserts de la semaine - (A partir du mercredi seulement)
Tarte myrtilles meringuées - 4.10€ OU  Verrine fraises mascarpones -4.90€

Menu « Palette chez vous »

Du 05 au 16 Mars 2024
32.00 € Menu Complet — 27.00 € sans dessert
Commande 48H minimum a |’avance !

Bodega de crevette, creme balsamique parfumé a la truffe blanche

* Kk

Supréme de pintade, sauce lentin de chéne, fricassée de cucurbitacées, pomme
de terre a la creme de thym

% %k

Baba sirop fruit de la passion, ganache chocolat blanc



