
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 
toutes allergies, intolérances … 

 

 

 

Entrées  

Salade d’encornets à la Provençale 
ou 

Galette de pomme de terre, Saumon fumé, 
Bibeleskaes  

ou 
Croque Monsieur revisité, salade 

 

PLATS 

Filet de lieu noir, mélange de cinq graines,  
sauce basilic 

ou 
Aiguillette de volaille , sauce pinot noir Carottes 

crémeuses au thym 
ou 

Roti de bœuf basse température,  
légumes de saison 

 
 DESSERTS MAISON 

 

Entremet fraise rhubarbe, confis fraise 
 ou 

Tarte maison, crème anglaise 
ou 

Pomme au four, crème anglaise, glace vanille  
ou 

Assiette de fromages 
(Sélection de 4 fromages) 

 
 

Service en 1 heure sur simple demande 
 
 
 

BOISSONS  
(Selon notre sélection) 

Formule 16 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 10 € : 1 verre de vin et café 

Les formules boisson ne s’entendent par personne,  
Elles ne peuvent être partagées 

 

 
 

Service 10% compris, Boissons non comprises 
 

Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandise dans 
notre « boutique traiteur », en sortant à gauche 

Menu  carte 

Le Nuancier 
 

DU Mercredi 12 avril AU  
Samedi 15 avril 2023 
Uniquement le midi,  
Hors dimanche et jours fériés 
 

Entrée - plat - dessert : 29 € 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € 
 

 


