
 

Entrées 

 
Œuf a 58 espumas noisette 

ou 
Terrine de volaille aux poivrons 

 Vinaigrette safran mesclun de salade 
ou 

Poireaux vinaigrette aux herbes chips de bacon 

 

PLATS 
 

Filet de sandre, sauce aux algues 
brunoise de légumes et champignons noirs 

ou 
Supreme de volaille sauce aux champignons 

Ragout de legumes 
ou 

Filet mignon de porc , sauce Pinot Noir,  
risotto 

 
DESSERTS MAISON 

 

Entremet ananas tonka 
ou 

Baba mandarine impérial ganache bleu 
ou 

Crème brulée hibiscus 
ou 

Assiette de fromages 
(Sélection de 4 fromages) 

 
 

Possibilité de choisir à la carte : Entrée 11 € 
Plat 17€, Dessert 7 € 

Service en 1 heure sur demande 

 
 
 

Formule 16 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 10 € : 1 verre de vin et café 

Vins au choix de la Sommelière 
Les formules boissons ne s’entendent par personne,  

Elles ne peuvent être partagées 

 

 

 
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 

toutes allergies, intolérances … 
 

Service 10% compris, Boissons non comprises 
Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandises 
dans notre « boutique traiteur », en sortant à gauche 

Menu      

Le Nuancier 
 

Du mercredi 13 octobre au 
samedi 17 octobre 2020 
Uniquement le midi, 
Hors dimanche et jours fériés 
 

Entrée - plat - dessert : 28€ 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24€ 

 
 

 


