
 

Entrées  

 

Roll  de saumon fumé, crème aux herbes 
 

ou 
 

Espuma de fromage, pickels de légumes,  croûton 
 

ou 
 

Verrine de terrine pot au feu crème de raifort 
 
 

PLATS 

Filet de lieu noir, polenta crèmeuse sauce à l’aneth  

ou 

Macreuse de bœuf sauce hibiscus, 
 Galette de pomme de terre, purée de petits pois   

 

ou 
 

Jumeau de veau sauce Pinot Noir  
Tajine de légumes  

 
 

DESSERTS MAISON 

 
Biscuit tigré, ganache chocolat noir 

 

ou 
 

Tarte maison, glace maison 
 

ou 
 

Gateaux de crêpes au caramel laitier , glace vanille 
 

ou 
 

Assiette de fromages 
(Sélection de 4 fromages) 

 

Service en 1 heure sur simple demande 

 
BOISSONS (au choix du sommelier) 

 

Formule 16 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 10 € : 1 verre de vin et café 

Les formules boissons ne s’entendent par personne,  
Elles ne peuvent être partagées 

 
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 

toutes allergies, intolérances … 
Service 10% compris, Boissons non comprises 

 

Le Nuancier 
 

DU mercredi 20 Au  
SAMEDI 23 MARS 2024 
Uniquement le midi,  
Hors dimanche et jours fériés 
 

Entrée - plat - dessert : 29 € 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € 
 
 
 
 
 

 


