
Mise en bouche

-

Oeuf à 54° sauce cresson émulsion foie gras

vinaigrette balsamique

 ***

Carré agneau aux herbes purée de petits  pois,

gâteau de pomme de terre aux épices

***

« Anaspaq » ananas ganache Manjari  

streusel  amande vanil le

MENU À 62€ MENU À 78€
Mise en bouche

***

Salade de blette et  asperges aux langoustines

vinaigrette au poivre t imut

***

Filet  espadon, navet glacé pickles de radis,  

légumes printaniers

***

Suprêmes de cai l le  crémeux de cèleri

aux champignons sauce cassis

***

« Couronne d’épines »  sablé de maïs

crémeux exotique ganache chocolat  blanc 

***

Mignardise

W E E K - E N D  D E  P Â Q U E SW E E K - E N D  D E  P Â Q U E S

APÉRITIFS, EAU ET CAFÉ NON INCLUS
FROMAGE EN SUPPLÉMENT

TOUT CHANGEMENT IMPLIQUERA UN SUPPLÉMENT DE 9€

DIMANCHE 5 AVRIL MIDI & LUNDI 6 AVRIL MIDI 
réservation obligatoire, une garantie bancaire vous sera demandée

03 89 80 79 14
LAPALETTE @LAPALETTE.FR
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