
Mise en bouche :
Mini brochette de Saint‑Jacques snackée,

vinaigrette passion‑gingembre
-

Velouté de topinambour à la truffe,
 espuma foie gras 

chips de jambon ibérique
-

Langoustine tartare d’algues noisette
-

Lotte rôtie, émulsion homard‑safran et purée de céleri
-

Sorbet orange sanguine cointreau
-

Filet de bœuf servi saignant,
purée de patate douce fumée, 

poires confites au poivre de Sichuan
-

Bouillon thaï aux dés de comté
-

Pré-déssert
-

Sphère chocolat noir cœur mangue sorbet passion
mousse au Champagne

Mignardise
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SAINT
SYLVESTRE

APÉRITIFS, EAU ET CAFÉ NON INCLUS 

MENU UNIQUE - 140€ PAR PERSONNE

MERCREDI 31 DECEMBRE 2025


