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MERCREDI 31 DECEMBRE 2025
MENU UNIQUE - 140€ PAR PERSONNE
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Pré-déssert

Sphere chocolat noir cceur mangue sorbet passion
mousse au Champagne

Mignardise [
/# ' 1 »x\\ ; h" ) . ‘\" C// . ‘
L/ G APERITIFS, EAU ET CAFE NON INCLUS LR
/‘2/ \ | \y\
A Henri Gagneux <& \



