
Entrée 

Tranches de melon grillées au miel 
chiffonade de jambon de parme 

ou 
 Fines tranches  de tomates anciennes  

espoumas de féta 
ou 

Pastrami au basilic, mesclum de salade 
 

PLATS 

Filet de saumon,  
légumes à la plantcha, sauce vierge 

ou 
Paleron 72 heures sauce Pinot Noir  

Carottes au tandoori 
ou 

Suprème de volaille, fricassée de choux 
sauce griotte 

ou 
*Dahl de lentilles « Beluga » petits legumes 

pomme Anna espumas  
 

 DESSERTS MAISON 

 

Pavelova aux fruits de saisons,  
sorbet maison 

ou 
Tarte maison, crème anglaise 

ou 
Ananas rôtie, glace vanille 

ou 
Assiette de fromages 

(Sélection de 4 fromages) 
Service en 1 heure sur simple demande 

 
BOISSONS (au choix du sommelier) 

Les formules boisson s’entendent par personne,  
 

Formule 18 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 12 € : 1 verre de vin et café 

 
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 

toutes allergies, intolérances … 

• Plats végétariens 
Aucun changement possible 

 

Service 10% compris, Boissons non comprises 
Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandises 
dans notre « boutique traiteur », en sortant à gauche 

 

Menu carte 

Le Nuancier 
 

Uniquement le midi, 
Service en salle 
Hors dimanche 
et jours fériés 

 
 

 

Mercredi 6 aout au 
Samedi 30 août 

Entrée - plat - dessert : 29 € 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € 
 

 


