ENTREE
Gaspacho, espumas a la féta,
dés de concombre
Ou
Tranches de melon grillées au miel,
chiffonnade de jambon de Parme

ou
Uniquement le midi, Salade de tomates anciennes, burrata,
Uors cfrerdte vinaigrette citron
et jours fériés | PLATS
- Filet de saumon sauce vierge,
e AR b légumesgrillés au brasero
e : ou

Arraignée de veau,
pommes de terre sautées aux échalottes,
sauce pinot noir

ou
Entrée - plat - dessert : 29 € Cigaline de proc sauce provencale,
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € polenta aux petits pois
- ou

Assiette vegétale : Légumes et féculants,
Sauce sésame

DESSER TS MAISON
Meringue glace maison chantilly
ou
Tarte maison, creme anglaise
ou
Profiterole au chocolat glace fraise
ou

Assiette de fromages
(Sélection de 4 fromages)

Service en 1 heure sur simple demande

BOISSONS (AU CHOIX DU SOMMELIER")

Les formules boissons s’entendent par personne,

Formule 18 € : 2 verres de vin par personne
Formule 12 € : 1 verre de vin et café

Avant toute prise de commande merci de nous informer de
toutes allergies, intolérances ...
e Plats végétariens

Aucun changement possible

Service 10% compris, Boissons non comprises
Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandises
dans notre « boutique traiteur », en sortant a gauche



