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Cocktail déjeunatoire ou dinatoire

Formule 10 pieces: 14.09 €HT par pers.
Formule 15 pieces: 20,91 €HT par pers.
Formule 20 Pieces: 27.27 €HT par pers
I Pieces Salées Froide Pieces Salées chaude I
Macaron salé canard orange Chouquette Emmental pavot
Canapé saumon fumé Bouché croustillant au jambon
Cake jambon fromage Mini pizza
Cannelé creme de chevre Bouchée escargot
Blinis aux champignon Cranberry Chouquette Comté Emmental
Mini tortillas garnie jambon pesto Empanadas au thon
Briochette garnie Empanadas au boeuf
Mini Bagel fantaisie Mini tarte tatin aux Iégumes
Sandwich cocktail nordique Mini panier feuilleté
Mini crépe végétale Mini pissaladiére
Cookie chorizo creme parmesan Bouchée croustillante au fromage
Cup cake creme de noix Mini Tarte Flambée

Mini gaufre creme tartuffata

Piéces Sucrées

Opéra
Mini brownie chocolat
Mi-cuit chocolat framboise

Tartelette Citron
mini torpésienne
Tartelette pomme tatin
Macaron variés

Mini far aux pruneaux
Mini moelleux @ la pistache grioej
Mini rocher coco
Tartelette pomme d'amour
Mini cheesecake vanille

Mini mille-feuille
Cannelé




Cocktail - Nos animations

Les animations nécessitent la présence de cuisiniers

WOK 4,90 €/pers
Emincé de volaille Ou crevettes marinées,
|légumes, nouilles chinoises, soja

PLANCHA 5,90 €/pers

2 variétés au choix de mini brochettes
marinées :

de boeuf, de saumon, de poulet et de
légumes

(2 piéces par personne)

BAR A TAPAS 4,50 €/pers

Tartine de pain

Tartine chévre, basilic et tomates séchées
Tartine de tapenade tomate olive houmous
artichaut

Tartine de charcuteries Ibérique

RACLETTE 4.00 €/pers

pomme vapeur lard fromage ...

GAUFRES OU CREPES GOURMANDES 4,50 €I pers
Sucrés topping

(Amande, Rapés de coco, billes
chocolat/framboise, chantilly...)

ou

Salées tartinade

(Tomate séchée, olives, houmous,
champignons...)

ICE ROLL 3,90 €/pers

Sur une plaque a -30°, nous travaillons la glace
et les fruits frais.

A déguster instantanément.

GLACE FACON POP CAKE 3.90 €/ pers
Topping:

Chocolat, Amandes grillées, Rapés de coco,
billes chocolat/framboise, chantilly...)




Repas pour les professionnels

Nous prenons en compte allergies, regimes alimentaires...

Profitez d'une offre clé en main
La Palette peut s'occuper de la fourniture des boissons,
la location de matériel, de vaisselle, de la mise en relation
avec différents prestataires...
L'objectif : s'adapter entierement a vos besoins et vous faire gagner du temps.
Du spectacle, de I'animation au décor jusque dans I'assiette,
tout doit étre fait pour donner une belle image de votre entreprise...

Les plateaux Repas

Plateau repas avec plat froid a 18.18 € Ht
Plateau repas avec plat chaud a 20.91 € Ht

Avec couvert, 2 boules de pain,
1 petite bouteille d’eau et serviette en papier

Les Beau’caux

Formules entrée + plat + dessert a 20.91 € Ht
Formule entrée + plat a 16.37 € Ht

Avec couvert, 2 boules de pain,

1 petite bouteille d’eau et serviette en papier
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Retrait en Boutique 9 Rue Herzog
Du Mardi au Samedi Livraison sur place 68920 Wettolsheim
de 9h a 16h Du Mardi au Samedi Tél: 03.89.80.79.14
Retrait (gratuit) de votre Tarif: Nous consulter www.lapalette.fr

commande en boutique Commande:48h dal'avance traiteur@lapalette.fr



Notre boutique traiteur

La boutique

Du Mardi au Samedi, votre traiteur
~ La palette vous propose des menus du jour
¢laborés sur place a partir de 9 € Ht.
Ces menus peuvent vous €tre proposes
en barquette individuelle
ou en plaque gastronomique.
Commandez vos menus du jour et
venez les récupérer sur place ou

L FTETY

nous pouvons vous livrer chaud.
Rendez vous sur notre site internet
www.lapalette.fr
pour consulter nos menus

Les menus “ la palette chez vous”

Toutes les semaines nous proposons notre menu crée en fonction des
saisons et des produits frais disponibles.

29.09 € Ht Menu complet ( entrée, plat et dessert )
24.55 € Ht ( Entrée et plat )




Des menus aux saveurs locales et de saison
vous sont proposés toute l'année au
Restaurant La Palette.

Votre projet sera personnalisé afin de vous faire passer un moment gastronomique
et unique et de refléter I'i'mage authentique, dynamique ou encore innovante que
vous souhaiterez communiquer a vos convives.

Nous disposons de 2 salles mises a disposition pour :
- vos fétes de fins d'années
- vos lancements de produit
- activités de teambuilding
- tout événement de la vie d'une entreprise...

ASSOCIATION
FRANGAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

=

Sentinelle Slow Food




Hotel - Soiree etape

Nous proposons des soirée étape “ Affaire” en chambre a grand lit

avec repas et petit déjeuner.
Pendant vos déplacement professionnels, profitez d’un agréable moment de

détente :
. dans une chambre doubles de 22 M?
. D’un menu 3 plats avec choix (hors boissons) dans notre restaurant
. D’un petit-déjeuner buffet composé de nombreux produits maison

Prix de la soirée étape a partir de 91.80 € Ht.
L’hotel est fermé le Dimanche et le Lundi
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Cuisinier, c’est un métier !
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