
32.00 € Menu Complet 27.00 € sans dessert
Commande 48 H minimum à l’avance 

32.00 € Menu Complet 27.00 € sans dessert
Commande 48 H minimum à l’avance 

Rouleau de saumon fumé aux asperges Alsaciennes
***

Quasi de veau sauce reine des prés, 
fricassée de fenouil, gratin dauphinois

***
Panacotta aux fraises & poivre de Sichuan 

Menu 
« La Palette chez vous »

CÔTÉ  RESTAURANT
Menu unique

 à 68 € *

( entrée- plat-dessert) 
ou

à 78 €*

(entrée - poisson - viande - dessert)

        *Prix hors boissons

La fête des Mères BOUTIQUE TRAITEUR 
DU 21 AVRIL AU  2 MAI

9 rue Herzog, Wettolsheim

03 89 80 79 14

www.lapalette.fr

Du Mardi au Vendredi
9h-16h

Samedi
9h-14hN
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Dimanche 31 Mai 2026

Menu complet 

à 35 €

30 € 

sans dessert

CÔTÉ  TRAITEUR
-Sur commande-

Médaillon de saumon fumé,
asperge en gelée

***

Suprême de pintade aux morilles, 
gâteau de pomme de terre 

aux herbes,
fricassée de légumes 
aux oignons de mai

***

Coeur frais de rhubarbe, 
coulis de fraise



Suggestion 

Suggestion 

Suggestion

Nos Plats du JourNos Plats du Jour  Nos Plats du Jour 

Mercredi 22 AvrilMercredi 22 Avril  Mercredi 22 Avril 

Nos Plats du JourNos Plats du Jour  Nos Plats du Jour 

Mercredi 29 AvrilMercredi 29 AvrilMercredi 29 Avril

Suggestion 

Cakes 7.90 € pièce 

Muffin 2.60 € pièce

Madeleine 3.40 € sachet de 3 

Cannelé 4.90 € sachet de 8 

Cookie - 1.90 € pièce 

NOS GOURMANDISESNOS GOURMANDISESNOS GOURMANDISES

            Plat du mondePlat du monde            14.90€14.90€

SUR COMMANDE 48H A L’AVANCESUR COMMANDE 48H A L’AVANCE

      Plat du monde      14.90€

SUR COMMANDE 48H A L’AVANCE

 
Wrap : Poulet, oeuf, parmesan, salade, tomate

 

Bruschetta de saison - 9.90€pièce Sur commande Thon ou Poulet, purée
de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,

graines de courge, courgette, olives

 

-11.90 € 

-11.90 € 

 11.90 € 

11.90 € 

Samedi 2 MaiSamedi 2 MaiSamedi 2 Mai

 

 

 

Bruschetta de saison - 9.90€pièce Sur commande
Thon ou Poulet, purée de légume de saison, feta, tomate confit, basilic,

-

- 

 

Vendredi 24 AvrilVendredi 24 AvrilVendredi 24 Avril

Nos desserts de la semaine (À partir du mercredi seulement)
 

4.10 € OU  
4.10 € OU 

graines de courge, courgette, olives

6.90€ pièce  Sur commande 

Tartiflette, pomme de terre, reblochon – 10.90€ pièce Sur commande 

4.90 € 
 

Chaque semaine 

- 9.90 € 

- 9.90 € 

14.90€ la pièce 

Jeudi 23 AvrilJeudi 23 AvrilJeudi 23 Avril
- 9.90 € 

-11.90 € 

-11.90 € 

-11.90 € 

Mardi 28 AvrilMardi 28 AvrilMardi 28 Avril
 - 9.90 €

- 9.90 €
 

14.90€ la pièce 

JeudiJeudi    30 Avril30 AvrilJeudi  30 Avril

- 9.90 € 

Poulet Rôti Label Rouge France et son jus Sur commande Poulet Rôti Label Rouge France et son jus Sur commande

4.90 € 

Nos Poke Bowls - 12.90€Nos Poke Bowls - 12.90€  Nos Poke Bowls - 12.90€ 
Viande, poisson &végé

Mardi 21 AvrilMardi 21 Avril  Mardi 21 Avril 

Vendredi 1er MaiVendredi 1er MaiVendredi 1er Mai

Samedi 25 AvrilSamedi 25 AvrilSamedi 25 Avril

Chaque quinzaine 
Du Mardi au Samedi

Nos desserts de la semaine (À partir du mercredi seulement)
 

Tartiflette, pomme de terre, reblochon – 10.90€ pièce Sur commande 

Fricassée de volaille, carottes aux échalottes

Rognons de veau au madère, purée de pomme de terre

Sauté de veau Marengo, petits pois, carottes

Pavé de saumon sauce aux herbes, fondue de fenouil

Collet fumé sauce raifort, choucroute, pomme vapeur

Paëlla

Filet de Merlu Provençale, ratatouille

Tarte myrtilles meringuée Verrine fraise rhubarbe Tarte rhubarbe meringuée Verrine pistache griottes

Langue de boeuf sauce aux poivres, fondue de choux

Hachis parmentier

Risotto aux asperges et lieu noir

Férié

Pot au feu, crudités

Bouchée à la reine, riz Pilaf

Dos de Lieu sauce aux herbes, céréales gourmandes

Emincé de veau 
à la zurichoise, rösti
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