Vous souhaitez un cocktail dinatoire ?
Un baptéme, un anniversaire, une féte de famille
Des mets raffinés juste a poser sur table

pour un moment en toute convivialite

-A composer selon vos envies-

Conseils pour la creation
d’un cocktail dinatoire réussi
Le minimum est de 15 bouchées par personne

Laisser libre cours a votre imagination
Par exemple, 12 boucheées salées,
guelques plateaux de fromages

et 4 pieces sucrées pour la gourmandise

A vous de jouer !

A chercher ou
Frais de livraison : 0.70 €/km

Et soyez, invité de votre réception



Cocktall &

Terroir

FROIDES

Bretzel
Cake a la provencale
Mauricette garnie de charcuteries
Pain surprise
Tartine de saumon fumé-créme raifort
Toast divers sur pain de mie
Céleri rave, pommes vertes et saumon
Gougeére barkass
Maki choucroute et truite fumée

MINI KOUGELHOPF GOURMANDS:

Noix - comté - creme de noix
Lard - creme de raifort
Olives - creme a la tomate

CHAUDES

Petite knack chaude
Mini pizza
Mini tarte flambée
Bouchée d'escargots

Contemporain

FROIDES

Macaron canard-orange
Macaron au foie gras
Club sandwich au poulet ou saumon
Cuillere de saumon mariné aux baies roses
Assortiment de soupettes froides
Blini de champignons cranberry
Mini Bagel
Médaillon de boudin blanc-chorizo-noisettes
Patate douce rétie au yaourt-noix-miel
Verrine de tartare de saumon a I'aneth
Small cookie au chorizo
Verrine de lentilles-saumon fumé
Verrine méditerranéenne
Assortiment de mini-muffins

CHAUDES

Moelleux saumon-épinards
Flans de tomates-féta
Clafoutis de courgettes-chorizo-parmesan

Formule 8 bouchées par pers. : 15€/pers.

Formule 10 bouchées par pers. : 18€/pers.
Formule 12 bouchées par pers. : 22€/pers.
Formule 15 bouchées par pers. : 27€/pers.
Formule 20 bouchées par pers. : 36 €/pers

Saveursdu monde

FROIDES

Bouchée de concombre-crevettes
Roulé de viande de grisons-ricotta
Tartine Bauxia
Croqg'fraicheur au chorizo lberique
Brochette melon-jambon de Parme
Maki de saumon cru
Rouleau de printemps
Cuillere chinoise au carpaccio de boeuf
Salade de crevettes aux noix de cajou
Creme de tomates confites
Verrine de guacamole-jambon cru
Mini cake chévre-roquette
Wrap Philadelphia-jambon cru-pistache
Mini baba salé citron vert-crevettes-aneth
Assortiment de cones salés
Verrine burnoise de légumes-féta-tomates

CHAUDES

Accra de morue
Empanadas de boeuf ou thon-légumes

Sucreés

Brochettes de fruits frais
Assortiments de macarons
Mi-cuits chocolat framboise
Mini babas créme chocolat blanc
Financier chocolat créme de citron
Mini tartelette au citron meringuée
Assortiment de soupettes sucrées
Créme brulée Carambar
Tartelettes aux fruits de saison
Mini mille-feuilles
Tartelette fagon pomme d’amour
Cannelé au rhum
Mini tropézienne
Tatin aux pommes
Cheescake a la vanille
Opéra
Clafoutis aux fruits de saison
Tiramisu aux fruits du moment
Verrine de chocolat crémeux passion

Mur a Bretzel
Nature 1,20€/piece
Gratiné emmental lardon 2,50€/piece
Fourré creme chocolat 2,30€/piece

Panachage possible entre chaque “theme” etdans la partie GREEN
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