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Roll (pate a croissant) au saumon fum, creme d’herbes................ 11.90€/pers
Boule de tataki de thon aux légumes Thai...........ccccevviiiiiiiiienenns 14.90€/pers
(PRIX AU POIDS, TARIF INDIQUE POUR 1006)
Saumon d’Ecosse Maring GralaX ..............eueeevrieereeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseees 4.50€
Paté en crolte de SauMON fraiS ........cccuviiiiieeiiiiiiieiiee e 3.90€
Paté en Crolte de SOIE ......ccuviiiiiii e 2.90€
Paté en crolte de pintade et griotte ............ccoeeeeeiieiiicciiciciiiees 2.10€
Terrine de chevreuil aux airelles et NOISEttes ...........cccccevviiiiiiieeeennnne 5.50€
Terrine de homard aux petits [EgUMES............ccceiiiiiiiiiici, 5.50€
Saumon fumé maison “Label ROUQE” ..........ccvvvvvviiiiiiiiiiiiiie 5.50€

(PRIX AU POIDS, TARIF INDIQUE POUR 100G)

Terrine de chapon au foie gras de canard................ccccceeeeee e, 4.50€
Terrine de foie gras au chocolat ..........cccoooeeeiiiiiiiiiii e 17.00€
Terrine de foie gras de canard en tranche ............cccccvvvvviiviieiiieieeeeennnee. 17.00€
Foie gras en brioChe..........ccooo i 16.00€
Terrine de foie gras d'0i€.........covvveiiiieiiiiii 21.00€
Pour accompagner nos foies gras : 20 %:\Ii

Chutney ananas - safran ..........cccccvveeeeeeeiiininn li ............................ 2.60€/100g
Gelée de GeWUIZIAaMINET........uuiiieeeeeiiriiieeee e e e et ee e e e e e s snnaeeeeeeens 2.50€/100g
Brioche maison a toaster (brioche pour 8 personnes)................. 9.90€/piéce
Cassolette de gambas au curry, brunoise de céleri..............ccoeeeeeeieeennnn. 9.90€
Cassolette de poissons au safran et épinard.................ccooeee oo, 9.90€
Coquilles gratinées de noix de St Jacques, fondue de poireaux............. 9.90€
Douzaine d’escargots a AlSACIENNE. ..........ocuveieiiiiiieieiiiie e 9.90€
Feuilleté de Mz 08 VEAU.........covei it 9.50€
Feuilleté de grenouille ..., g 7.90€
Filet de sandre, sauce aux herbes .............cco oo, 16.90€
Filet de bar, SAUCE tartUfata ........c.oveviieieie e e 17.90€
Filet de daurade, sauce trompette de la Mort...........cccevvveeveeveeeeeeeeeeenennn. 17.90€

Civet de homard aux petits oignons grelot, lardons sur lit de poireaux. 23.00€

: Mirepoix de légumes aux cranberries et noix, riz aux
champignons (sauf civet)
Garniture Nouvel an : Fondue de poireaux, quinoa groumand

LA CARTE DES FETES

Civet de chevreuil, spaeztle ... 15.00€
Fricassée de Chapon @QUX CEPES......uuuriieeeiiiiiiiiiieeeeaaais rrereaeeesesnnnneeens 18.00€
Ballotine de dinde aux marrons, sauce trompette de la mort............... 16.00€
Filet de veau auxX MOTilleS ..........cccuvieiiieiiiee e 18.00€
Filet de canette, sauce foi€ gras .........cccceevveeeiieeciiee e 18.00€
Filet de boeuf Wellington, sauce Pinot Noir (2, 4, 6 ou 8 pers.)............ 23.00€

: Brunoise de panais aux carottes
multicolores et marron, rapé de pomme de terre (sauf Civet)
Garnitures légumes Nouvel an : Blinis de pomme de terre, tajine de
Iégumes anciens au persil plat (sauf Civet)

Baba de Noél : Individuel

Sirop aux épices fruits sec, ganache chocolat blanc Opalys ................ 5.90€
Bilche “Belle Héléne” : (2 & 8 pers.)

Blche poire et ChoCOoIAt NOIT ........ccoiiiiiiiiiiiii e 5.90€
Entremet en féte : (2 a 8 pers.)

Entremet chocolat, marron, orange et croustillant .............ccccccoeeeeeeee 5.90€
Blche glacée « Passiflora » : (2 a 8 pers.)

Nougat, mangue, fruit de la passion ............ccccoeeeiiii e, 5.90€
« Vegé'Christmas Ball» : Individuel <y’

Compote de fruits d'hiver, creme végétél a l'orange, dacquoise............. 7.50€
Cake des fétes de fin d’année (6 pers.) .......ccooveeeeieiiiiiiiieee e, 7.50€
Plateau de mignardises « Emeraude » (4 pers.- 16 piéces) ............ 25.00€

- Financier aux marrons, creme d'orange

- Verrine pomme tatin, crémeux pain d'épice, crumble

- Verrine tiramisu spéculoos

- Verrine confit d'ananas tonka, ganache montée chocolat Majari
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Emincé de volaille aux marrons, spaetzles et légumes
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Surprise gourmande

www.lapalette.fr
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Pour les commandes a récupérer le 23 décembre 2023 - entre 12h et 18h :
Pour les commandes a récupérer le 24 décembre 2023 - entre 8h30 et 16h :
Merci de passer commande avant le mercredi 20 décembre a 12h00

Saint- Syluestre

Pour les commandes a récupérer le 31 décembre 2023 - entre 8h30 et 16h :
Pour les commandes a récupérer le 01 janvier 2024 - entre 9h et 11h :
Merci de passer commande avant le jeudi 28 décembre 12h00

PENSEZ A RESERVER VIA NOTRE CLICK & COLLECT



LES PLATEAUX APERITIFS i
(POUR 4 PERSONNES - 16 PIECES)

- Briochette champignon, chorizo

- Salade de feves, tomate marinée, crémeux parmesan

- Saumon fumé mariné, ciboulette, creme d'aneth et ceuf de truite
- Pétoncle poélée, quinoa a I'orange, graines de courge

- Croustillant d'escargot

- Paté chaud de volaille et foie gras

- Mini empanadas de boeuf

- Brochette de gambas, pickles d’oignon rouge

’,

- Houmous, zeste d'agrume

- Mousse de canard, poire

- Saumon fumé, beurre

- Tapenade de tomate confite, volaille

- Tapenade d'olive verte, mélange de fines graines

Tarte tatin aux légumes de saison (chaud).............. freeree e 8.00€
Spheére de légumes wok, maki au tofu (froid).. SEX..........cocovee., reeeeees 8.90€
Risotto de Iégumes de saison & graines de coyrge (chaud)...@ ......... 15.00€
Feuilleté de champignon morille (chaud).ﬁ‘.lﬁf@ .......................................... 8.90€
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LES MENUS DE FETES

AUCUN CHANGEMENT N'EST POSSIBLE

Roll au saumon fumé, creme aux herbes

*k%k

Ballotine de dinde aux marrons, sauce trompette de la mort
*k%

Baba de Noél, sirop aux épices, fruits secs, ganache Jivara

Terrine de foie gras de canard Francais, chutney ananas-safran

*k%

Filet de veau aux morilles
*%k%k

Blche « Belle Hélene » poire chocolat noir

Boule de tataki de thon, Iégumes Thali

*kk

Civet de homard aux lardons et petits oignons,
fondue de poireaux

*k%k

Filet de canette sauce foie gras,

légumes d’hiver ) of
*kk &m

Entremet chocolat, marron, orange et croustillant

: Gratin dauphinois, fricassée de
légumes aux champignons et marrons (sauf Civet)

Garnitures légumes Nouvel an : Flan de pomme de terre parfumé
a la Truffe, fricassée de légumes oubliés a la noisette (sauf Civet)

LES FEUILLETAGES :
AU CHOIX 4 - 6 - 8 PERS. (PRIX/KG)

Tourte de [a Valle..........coveiiiiiiieie e 24.00€
Jambon €N CrOGLE. ........ueie e 18.00€
Tourte de chapon, légumes parfumés a la truffe..........cccccceevvennnnee. 38.00€
Tourte de caille « Esprit Pére Floranc »........ccccocveeviiieeiiiinenien. 29.00€
Tourte volaille foie gras Porto..............uuveeiruriieiiiiiiiiiii.. 29.00€
Tourte de canard au foie gras..........eeeveeeiiiiiiiiiieiie e 29.00€
(S G o g T 10 [o IO e oo oomiaa oo hons Dot oo TR TRTR 22.00€
Tourte de dinde aUX MAITONS. ..........uuiiiiieiiiiiieiiee e e ee e e e 25.00€
Feuilleté de SaumON........coociiii e 42.00€
Feuilleté de noix de St JACUES......coovieiiiiiiiiiiiiiee e 46.00€
Sauce au Riesling, priX au litre..........occoeeeiiiiieeniieeee e 18.00€

LES FONDUES :

Pour continuer de passer un moment conviviale
lors de vos lendemains de fétes, pensez a nos fondues

Nous vous préparons vos plateaux de viandes tranchées et sauces
d’accompagnhement pour, portion 250g par personne :

Fondue Bourguignonne (Boeuf)..........ccovvvviviiiiiiieiiiiiiieeeeeeeee 7.90€/pers
Fondue Chinoise (Boeuf et dinde).............cceeiiiiiiiiiiiiiiiiieeeneee 7.80€/pers
Fondue Bressane (DIiNAE)..........ccouvuiieeiiiiieeiiiiieee e 7.20€/pers
Fondue Vigneronne (Veau).........ccceeeeieieee e 8.90€/pers
Pierrade (3 viandes : Canard, boeuf et dinde)............................ 8.90€/pers
3 sauces en accompagnement : curry, fines herbes et cocktail.. 2.90€/pers
Bouillon pour fONAUE........cccoiiiiiiiiiiccec e 8.00€/litre

HUITRES NATURELLES N°3 v,
JEAN NOEL YVON LG
(SENTINELLES SLOW FOOD)

La douzaine d'huitre (huitres non ouvertes) 23.00€
Avec beurre salé et vinaigrette d’échalote



