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Commande et réservation
jusqu’au 2 Avril 2026 12h

HOTEL RESTAURANT TRAITEUR

Yenri Gagneax

9, rue Hertzog
68920 WETTOLSHEIM

éléphone : 03.89.80.43.58
ail : traiteur@lapalette.fr -~
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Menu complet a 35 €
Menu sans dessert a 30 €

B - Tataki de saumon, 1 ‘
= sésame et citron vert X

w " *kk

Ballotine d’Agneau aux herbes fraiches
Gateau de pomme de terre

7 Petits Iégumes frais de saison
‘{3 *kk /
. Entremet chocolat praliné

facon ceuf de Paques

Bouillabaisse*

AVEC DESSERT 39 €
~~ SANS DESSERT 35 €

* 6 sortes de filets de poissons,
Accompagnés de leur soupe de poissons,
- " rouille, croitons et pommes vapeur
L A (e
B - Entremet Fraise, Rhubarbe
-#PUNIQUEMENT LE VENDREDI SAINT
LES PLATEAUX APERITIFS
4 PErsonNEes - 16 PIECES ....cccerrrrriummrirrssmnrrissssnn s sssmn s ssn e s nnne s 25.00€

BOUCHEES MAGENTA (SALEES FROIDES)

-Verrine ceuf mimosa, curry et crevettes

-Verrine de chévre, pistache et courgette

-Verrine mousse de petits pois, menthe, tartare de veau cuit et crumble
-Macaron au foie gras

BOUCHEES INDIGO (SALEES CHAUDES)

- Croutillant d’escargot

- Paté chaud de volaille et foie gras
- Mini empanadas de boeuf

- Crevette panée Panko

A la carte pour Paques

LES ENTREES (A LA PORTION)

-Terrine de foie gras Francgais IGP............ccccoociirninnninsssnsssnnsssssssnsnnnnes 16.00€
-Chutney fraise (1€S 100Q)....ccccerrrmrrmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmemmmms 2.80€
-Tataki de saumon, sésame et Citron.........cccceeeeeeeceiiiirnrreecceensssneeeen 9.00€

-Terrine de Rouget aux légumes printaniers, créme aux herbes.... 9.00€
-Terrine de Lapin aux poireaux, brunoise de légumes au cognac.. 7.00€
-Paté en crolite de Saumon, salade...........cccirrmrmmmeniiiinrneeesesem———s 8.00€

LES POISSONS (A LA PORTION)

-Filet de Daurade, sauce langoustine .........cccceccceerricseernsssneessssnnes 16.00€
-Filet de Bar, SAUCE AUX ASPEIJES .....ccecerrrrrrnmerrsrssnerrssssnnessssssnsenssss 16.00€
Accompaghement : riz et mousse d’ épinards aux amandes

LES VIANDES (A LA PORTION)

-Ballotine d’Agneau aux herbes fraiches....... ..cccociiiniinniinsssssnnnnnnn. 16.00€
-Quasi de Veau aux MOTIlleS .....ooveeeeeecciiiiiiirre e 17.00€
Accompagnement :

Gateau de pomme de terre et petits Ilégumes frais de saison

LES FEUILLETAGES
AU CHOIX 4 - 6 - 8 PERSONNES

-Tourte de 1a VAlle .......cccceruecrereeernnesssssssssesssssssassesssssssassens 26.00€ /kg
-Tourtine de canard & 1a PIECE .....c.ccvrererrerrererrersersssessessesassessesaeans 9.00€
-Feuilleté de lapin au foie gras ..........cceeeerrererereserssesesesesanaens 29.00€ /kg
-Feuilleté de saumon aux épiNards .........cceceeeeeeerereerereresannene 42.00€ /kg
-Feuilleté de noix de St Jacques aux épinards ...........ceererernes 46.00€ /kg
-KoulibiaC de SAUMON ......ccueeuceiereiereeessessss s ssssssssssens 39.00 €/kg
-Sauce au Riesling, priX au litre.........cooceevvvvererressessesessessessssessessens 18.00 €
LES DESSERTS INDIVIDUEL

-Vacherin glacé vanille framboise ...........ccccciinniiiimmmnnnnneen, 5.90€
-Le “Fraibarbe” : entremet fraise rhubarbe coulis fraise............ccce. 5.50€
-Entremet chocolat praliné fagcon ceuf de Paques..........ccccocearerinnnns 7.00€
LES PLATEAUX DE MIGNARDISES

4 PErSONNES = 16 PIECES .rvvammrrrsiammeraseeerraisannrrsassannneassssnseabshmmsassanas 25.00€

- Financier au chocolat, creme de framboises

- Verrine abricots, chocolat blanc et croustillant aux amandes
- Verrine tarte citron revisitée

- Verrine fraises, pistache



