
Les évènements familiaux

côté traiteur...
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Commande et réservation  
jusqu’au 2 Avril 2026 12h 

9, rue Hertzog 
68920 WETTOLSHEIM

Téléphone : 03.89.80.43.58
Email : traiteur@lapalette.fr



Les plateaux apéritifs 
4 personnes - 16 pièces .......................................................................25.00€

Bouchées Magenta (salées froides)
-Verrine œuf mimosa, curry et crevettes
-Verrine de chèvre, pistache et courgette
-Verrine mousse de petits pois, menthe, tartare de veau cuit et crumble
-Macaron au foie gras

Bouchées Indigo (salées chaudes)
- Croutillant d’escargot
- Pâté chaud de volaille et foie gras
- Mini empanadas de bœuf 
- Crevette panée Panko

Menu de Pâques
Menu complet à 35 € 

Menu sans dessert à 30 € 

Tataki de saumon,
sésame et citron vert

***
Ballotine d’Agneau aux herbes fraiches

Gâteau de pomme de terre
Petits légumes frais de saison

***
Entremet chocolat praliné

façon œuf de Pâques
 

Bouillabaisse*
 AVEC DESSERT 39 € 
SANS DESSERT 35 €

6 sortes de filets de poissons,
 Accompagnés de leur soupe de poissons, 

rouille, croûtons et pommes vapeur
***

Entremet Fraise, Rhubarbe

A la carte pour Pâques
Les entrées (a la portion)
-Terrine de foie gras Français IGP.....................................................
-Chutney fraise (les 100g)...................................................................
-Tataki de saumon, sésame et citron.................................................
-Terrine de Rouget aux légumes printaniers, crème aux herbes....
-Terrine de Lapin aux poireaux, brunoise de légumes au cognac.. 
-Pâté en croûte de Saumon, salade....................................................

16.00€
2.80€
9.00€
9.00€
7.00€
8.00€

Les poissons (a la portion)
-Filet de Daurade, sauce langoustine .............................................
-Filet de Bar, sauce aux asperges ...................................................
Accompagnement : riz et mousse d’ épinards aux amandes

16.00€
16.00€

Les viandes (a la portion)
-Ballotine d’Agneau aux herbes fraiches....... ..................................
-Quasi de Veau aux morilles .............................................................
Accompagnement : 
Gâteau de pomme de terre et petits légumes frais de saison

16.00€
17.00€

Les feuilletages
au choix 4 - 6 - 8 personnes
-Tourte de la Vallée ..................................................................
-Tourtine de canard à la pièce .....................................................
-Feuilleté de lapin au foie gras ................................................
-Feuilleté de saumon aux épinards .........................................
-Feuilleté de noix de St Jacques aux épinards .......................
-Koulibiac de Saumon ..............................................................
-Sauce au Riesling, prix au litre.....................................................

    26.00€ /kg
9.00€ 

29.00€ /kg
42.00€ /kg
46.00€ /kg
39.00 €/kg

18.00 €

Les desserts individuel
-Vacherin glacé vanille framboise .....................................................
-Le “Fraibarbe” : entremet fraise rhubarbe coulis fraise.................  
-Entremet chocolat praliné façon œuf de Pâques............................

5.90€
    5.50€

7.00€

Les plateaux de mignardises
4 personnes - 16 pièces ................................................................... 25.00€
- Financier au chocolat, crème de framboises
- Verrine abricots, chocolat blanc et croustillant aux amandes
- Verrine tarte citron revisitée
- Verrine fraises, pistache

UNIQUEMENT LE VENDREDI SAINT


