
Et toujours...
Poulet Rôti Label Rouge et son jus 14.90 € la pièce

Bruschetta de saison 9.90 €

Bagel saumon ou Volaille 7.90 €
Carpaccio de Boeuf ou Saumon 11.90 €

Poke bowls, viande, poisson ou végétarien 12.90 €

Fleur de melon à l’amaretto, fraise 
et menthe 6.50 €

Verrine abricot, amande, dacquoise,
 ganache chocolat blanc 5.80 €

Tiramisu pêche et Menthe 5.80 €

Entremet Kisselo, citron yaourt, 
crème anglaise 5.80  €

A commander 72hrs avant

côté traiteur...

03.88.80.79.14
traiteur@lapalette.fr



Entrées :

Carpaccio de Boeuf au foie gras, petits légumes 13 €

Assiette Provençale, terrine de légumes, tapenade,
 mozzarella, melon et mesclun 12 €

Terrine de foie gras, chutney fraise  16€

Tartare de Saumon, mangue et citron vert 13.90 €

Plats :

Pavé de saumon, sauce vierge, riz basmati citronné 16 €

Filet de Daurade,  ratatouille froide, sauce poivron rouge 17 €

Colombo de Poisson à l’ananas, riz parfumé 17 €

Suprême de Volaille au citron confit et olives,
 légumes grillés 17 €

Bœuf façon Thaï (gingembre, soja, citron vert) 
salade de nouilles froides 17 €

Rosbeef froid sauce aux herbes,  grenailles 
et tomate Provençale  14 €

Végétarien :

Galette de courgettes et féta, salade de lentilles au citron  
tian de légumes, tofu, tomates confites, roquette 17 €

 

Carte d’ été
A commander 72hrs avant


