
Entrées : 
Tartelette de saumon label rouge 11 €

Terrine de foie gras de canard, gelée maison 16 €

Salades composées 
(Saumon fumé ou magret de canard ou végé)  9.90€

Plats :
avec 2 garnitures du moment

Filet de saumon sauce tartuffata 17 €

Magret de canard aux fruits rouges, 
oignons rouge   17 €

Filet de bar sauce langoustine  18 €

Suprême de pintade au citron 18 €

03.88.80.79.14
traiteur@lapalette.fr

CARTE 
D’AUTOMNE

A commander 72hrs avant



Feuilletages 
(4, 6, 8 personnes) – tarif au kg : 

⬧ Tourte de la Vallée 26 €
⬧ Feuilleté de Saint Jacques 44 €

⬧ Feuilleté de saumon  38 €
⬧ Tourte de caille du Père Floranc 24 €
⬧ Tourte de canard au foie gras 29 €

Et toujours...

A commander 72hrs avant
côté traiteur...

Desserts :

Mi-cuit chocolat 4.90€

Verrine potimarron & chocolat  6.90€

Ouranjo :
 pain de gène à l’orange  7.90€
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