
 

Entrées  

Velouté de champignons, îles flotante de cèpes  
 

ou 
 

Salade de poireaux au pastrami, 
vinaigrette aux oeufs 

 

ou 
 

Tartines espuma aux oeufs brouillés,  
tomates concassées  

 

PLATS 

Filet de cabillaud au risotto de perles à la ciboulette 
 

ou 
 

Filet mignon de porc  aux mirabelles du jardin, 
 pommes sautées 

 

ou 
 

Roti de veau , brunoise de légumes, pomme marcaire,  
sauce marchand de vin 

 
 

DESSERTS MAISON 

 
Profiteroles chocolat, glace vanille 

 

ou 
 

Tarte maison, crème anglaise 
 

ou 
 

Figues confites du jardin,chantilly, glace vanille 
 

ou 
 

Assiette de fromages 
(Sélection de 4 fromages) 

 

Service en 1 heure sur simple demande 

 
BOISSONS (au choix du sommelier) 

 

Formule 16 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 10 € : 1 verre de vin et café 

Les formules boissons ne s’entendent par personne,  
Elles ne peuvent être partagées 

 
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 

toutes allergies, intolérances … 
 

Service 10% compris, Boissons non comprises 
 

Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandises 
dans notre « boutique traiteur », en sortant à gauche 

 

Menu  carte 

Le Nuancier 
 

DU Mercredi 27 Au  
Samedi 30 septembre 2023 
Uniquement le midi,  
Hors dimanche et jours fériés 
 

Entrée - plat - dessert : 29 € 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € 
 

 


