ENTREE

Espumas au foie gras et [égumes oubliés
ou
Salade de terrine aux des de pain d’épices
ou
Velouté aux champignons et aux chataignes

PLATS

Panaché de poissons rizotto aux légumes
sauce raz el hanout
ou
Paleron de veau, tajine de navets
ou

Parmentier de cerf sauce aux airelles

DESSER TS MAISON

Aumoniere de beraweka, glace maison
ou

Tarte ananas noix de coco
ou

Nougat glacé au Grand-Marnier, coulis d’orange
ou

Assiette de fromages
(Sélection de 4 fromages)

BOISSONS

Formule 12 € : 2 verres de vin par personne
Formule 9 € : 1 verre de vin et café

Avant toute prise de commande merci de nous informer de
toutes allergies, intolérances ...

Service 10% compris, Boissons non comprises

Retrouvez une palette de saveurs et de gourmandises
dans notre « boutique traiteur », en sortant a gauche




