
 

Entrées  

 

Pâté en croûte en croute maison,  
Salade d’hiver 

 

ou 
 

Velouté de potiron, crème au lard 
 

ou 
 

Verrine de terrine de chevreuil aux legumes d’hiver 
 
 

PLATS 

 

Filet de lieu noir, quinoa gourmand 
 sauce à l’orange 

 

ou 
 

Ballotine de dindes aux marrons, 
galette de pommes de terre, fricassée de légumes 

 

ou 
 

Entrecote, sauce Pinot Noir 
pommes sautées, purée de légumes 

 
 

DESSERTS MAISON 

 
Choux chantilly, creme anglaise, glace vanille 

 

ou 
 

Tarte maison, crème anglaise 
 

ou 
 

Entremet glacé, nougat, mangue 
 

ou 
 

Assiette de fromages 
(Sélection de 4 fromages) 

 

Service en 1 heure sur simple demande 
 

 
BOISSONS (au choix du sommelier) 

 

Formule 16 € : 2 verres de vin par personne 
Formule 10 € : 1 verre de vin et café 

Les formules boissons ne s’entendent par personne,  
Elles ne peuvent être partagées 

 
Avant toute prise de commande merci de nous informer de 

toutes allergies, intolérances … 
Service 10% compris, Boissons non comprises 

 

Menu  carte 

Le Nuancier 
 

DU MERCREDI 17 Au  
SAMEDI 20 JANVIER 2024 
Uniquement le midi,  
Hors dimanche et jours fériés 
 

Entrée - plat - dessert : 29 € 
Entrée - plat ou plat - dessert : 24 € 
 

 


